
Swiss Classics 
 

 

Alle Preise sind in CHF inkl. MWST / All prices are in CHF incl. VAT 

Käse Spezialitäten | Cheese Specialties 
 

Palace Käse Tüte | Palace cheese selection  26 
Auswahl an regionalem Käse 
Selection of regional cheese 
 
 

Raclette | Raclette  28 p.P. 
ab 2 Personen | minimum 2 people 
Schweizer Raclette aus der Molkerei Eigermilch in Grindelwald – 
Gedämpfte Kartoffeln – Eingelegtes Gemüse 
Traditional Swiss raclette from Eigermilch dairy in Grindelwald – 
Steamed potatoes – Pickled vegetables 
 

Mit Bauernschinken vom Thurgauer Apfelschwein  +11 

With farmhouse ham from Thurgau apple-fed pork 
 
 

Käsefondue Moitié-Moitié | 32 p.P. 

Cheese Fondue Moitié-Moitié  
ab 2 Personen | minimum 2 people 
Brot – Gedämpfte Kartoffeln – Eingelegtes Gemüse 
Bread – Steamed potatoes – Pickled vegetables 
 

Mit Bauernschinken vom Thurgauer Apfelschwein  +11 
With farmhouse ham from Thurgau apple-fed pork 
  



Swiss Classics 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. MWST / All prices are in CHF incl. VAT 

Warme Spezialitäten | Warm Delights 
 
Zürcher Geschnetzeltes | Zurich-style sliced veal 49 
Kalbfleisch – Champignon Rahmsauce – Kartoffelrösti 
Veal – Creamy mushroom sauce – Potato rösti 
 

Gimmelwalder Kalbsbratwurst  39 
Gimmelwald veal sausage 
Kartoffelpüree – Kalbsjus – Karamellisierte Zwiebeln 
Mashed potatoes – Veal jus – Caramelized onions 

 
 
Süsse Versuchung | Sweet Temptation 
 
Schweizer Meringues | Swiss Meringues 13 
Coulis aus saisonalen Früchten – Doppelrahm de la Gruyère 
Seasonal fruit coulis – Double cream from Gruyère 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = vegetarische Gerichte / vegetarian dishes  
 

Allergien oder Intoleranzen? Unsere Mitarbeitenden geben Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft zu 
unseren Gerichten.  

Allergies or intolerances? Our staff will be happy to provide you with information about our dishes 
on request. 


